SOMMARENS GRILLSÅS?

1 gul lök
3 msk hackad ingefära
1 röd chilefrukt
1 dl muscovadosocker
1 1/2 dl vitvinsvinäger
2 burkar krossade tomater 400gr
Salt
Olja
Skala och hacka lök och ingefära. Kärna ur och finhacka chilin. Fräs i olja ca 3 minuter. 

Tillsätt socker, vinäger och krossad tomat. Låt småkoka under lock ca 15 minuter. Smaka av med salt.

Om du vill kan du mixa med stavmixer, det går bra ändå, häll upp på glasburkar. 
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