KALVFÄRSBIFFAR
500 gr kalvfärs
½ gul lök
1 dl ströbröd 
1 dl vatten
1 ägg
1 tsk salt
1 krm vitpeppar
1 dl hackad persilja
smör till stekning
Låt ströbröd och vatten svälla i en bunke några minuter. Skala och finhacka löken.
Fräs löken med fett i stekpannan. Blanda lök och ströbröd med köttfärs, ägg och persilja. Rör färsen en dryg minut med träsked så håller den ihop bättre.
Krydda med salt och vitpeppar. Forma till biffar och stek försiktigt i smör.
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