Formulärets överkant

INDONESISK KYCKLINGGRATÄNG     4 portioner
Kycklingdelar ca 1 kg kycklingbröst eller kycklinginnerlårfilé 
1 st stor grön paprika  
3 dl grädde, ta mer om mer sås önskas
1 st krossad vitlöksklyfta
1 tsk curry
1-2 tsk sambal oelek
1 dl mango chutney
salt
Stek kycklingdelarna helt färdiga, lägg dessa i en form tillsammans med paprikan.
Vispa grädden till tjockt skum och rör i alla kryddor. Häll blandningen över kycklingen
och gratinera i ugn 200 grader i 20 minuter.
Formulärets nederkant
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