Hjort

1 kg racks eller 700 gr biff av hjort eller annat viltkött
500 gr kantareller 
1 dl finhackad rödlök
3 dl vispgrädde
Smör
Salt
Peppar
Sätt ugnen på 100 grader. Krydda köttet med 1tsk salt och 1krm peppar. 
Bryn runt om i smör. Lägg över i en ugnssäker form.

Stick in en köttermometer i den tjockaste delen av köttet. Tillaga i ugnen tills innertemperaturen är 60-67 grader ( rosa- genomstekt). Låt vila.

Ansa och skär större svampar i bitar. Fräs dem tills all vätska kokat bort. 
Tillsätt finhackad lök och smör. Fräs 2-3 minuter, tillsätt grädden. 
Låt småkoka 3-4 minuter. 

Smaka av med salt och peppar och servera.

Klyftpotatis eller potatisgratäng är gott till.
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